Per cominciare

*Sformatuno du funglhi porcund, cremar du fopinamburr

e goece o fonduta di pecoruno 1-3-7 €12
Tris A polento fritta al nostri sughui 4-7-12 €11
Flan di zucea e salsiccia con fondutn di gorgonzola 1-3-7 € 10
Terruna di Fole Grasy con marmellato du cipolle diL Tropea 1-12 € 14
Crostun mustl A pane tostator dellar "Bottega) 1-4-7-12 € 9
*Sottt olw € 5

Crespezzeria ® Sw una crespella o foruna di granturco- condifo cow
*Cipolla du Tropea, gorgonzola e noer 3-7-3 € 10
Mascowrpone aromatizzato alllerba cipollina e proscintto crudo 7 € 11

| nostre Taglieru:
Selezione du affettotfl Blo- Macelleria Saaigni e formaggl i Zuwmmo- 7 € 14

"TagUerone IL Magnifico! :Selezione di affettotl Blo Macellerioa Saaigni
formaggl Zuwmmo- e assagql dalla cucina (per allergeni chiedere allo- staff)
( per 2 persone) € 41

| erndi
Tavtora A manzo- al lLme € 13
Tartowra di manzo al tortnfo € 17

Tartora d manzo U tre assagql g €15



Prumeggiamo- con ...

Taglatele al ragow bianco i coniglio e pomodori secel 1-3-9-12 € 12
Pacchert du postoe fresca con rague i anatro 1-9-12 € 13
*Pun al sugo- funto- con grattugate di Ragusano 1-9-7 € 10
*Ravioll di pormigiano fondente al tourtufo 1-3-7 € 16
Ruotto al lampredotto- e covolo nero- 12 €12
Bottond di baccalor mantecator ollar mediterranea 1-3-4-7 € 14

Confunmmiamo con

Butecca di scottona al sale aromatico cotto s pletra lavica €4,80/ g
Tagliata di manzo- al petali di sale € 19
Taglata di manzo- al tourtufo € 23
Tagliato di manzo- al funglhi porcins €21
Francesina della "Bottega)' a-12 €15
Gronfritto- toscano A corni e verduwre 1-3 € 19
Madlaolino- v crostor , malonese lume e pepe rosa, e salsa agrodolee 3 € 16
Lingua scottota s fondo di tropea al porcind e empitella € 17
Toagliata di tovuno, cremar di cect al rosmaruno e scovza dloarancia 4 € 18
*Accompagnamo con...

lnsolato, wmustor €5
Patate caserecce frutte "un buceial € 6
Spunacit saltate wv padelda € 6
Porcind trifolotl € q

* Platfl vegetariand che possono diventfare anche vegane, chiedi al nostro- staff

Coperto- € 2,00

Troverai nel Menu gli ingredienti allergeni sotto segnaleti con il numero identificativo corrispondente
Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato Il del reg.UE n.1169/2001- "sostanze o prodotti che provocano allergie o
intolleranze”.

1 | Cereali contenenti glutine e prodotti derivati ( grano, segale, 8 Frutta a guscio e i loro prodotti( mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu ,
orzo, avena, farro e kamut ). di pecan, del brasile, pistacchi, noci macadamia).

2 | Crostacei e prodotti a base di crostacei. 9 Sedano e prodotti a base di sedano.

3 | Uova e prodotti a base di uova. 10 | Senape e prodotti a base di senape.

4 |Pesce e prodotti a base di pesce. 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.

5 | Arachidi e prodotti a base di arachidi. 12 | Solffiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg.

6 | Soia e prodotti a base di soia. 13 | Lupini e prodotti a base di lupini.

7 | Latte e prodotti a base di latte . 14 | Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Tutti gli alimenti vengono abbattuti all'origine secondo le normative vigenti



